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BETRIEBSLEITUNG

Startschuss fiir A2-Milch

Premiere fir A2-Milch in der Schweiz: Die neue «Supermilch» steht ab dem
16. November in 31 Migrosfilialen. Hansueli Jungen, Landwirt aus Wimmis (BE),
hat sich auf das Projekt A2A2-Genetik eingelassen.

mit zwolf Bauernkollegen vor

zwei Jahren den Entschluss, in
die Produktion von A2-Milch einzu-
steigen. Jetzt sind drei Betriebsleiter
im Endspurt. Ab 11. November wird
ihre A2-Urmilch neben der AdR-Wie-
senmilch im Diemtigtal (BE) abgefiillt.
Am 16. November stehen die Tetrapa-
ckungen dann zum ersten Mal in 31
ausgewdhlten Filialen der Migros
Aare.

Wie war die Ausgangssituaton auf
dem Hof von Hansueli Jungen, der sei-
nen Betrieb in Wimmis (BE) in der
dritten Generation bewirtschaftet?
Nach seinem Entschluss besamte der
Landwirt im Mérz 2017 ausnahmslos

H ansueli Jungen fillte zusammen

seine Kiithe mit A2-Stieren. Zuvor be-
probte er seine gesamte Herde. Von
seinen 40 Kiihen und 60 Jungtieren
waren 37 Tiere reinrassig, davon
zwolf Kithe.

Ziel: Gesamte Herde A2A2

Heute sind fast zwei Drittel seines
gesamten Rindviehbestands reinras-
sig. Die Blutentnahmen schickte sein
Hoftierarzt damals und auch heute
noch zur Bayern-Genetik. Zu Beginn
gab es dafiir in der Schweiz keine
Mdglichkeiten. Die im bayerischen
Kumhausen beheimatete Besamungs-
station bietet die erforderlichen Gen-
tests an. Fiir eine Untersuchung mit-

«Wir glauben an den Erfolg»

Donat
Schneider ist
Geschifts- |
filhrer der ||
Aaremilch AG. |

Vor rund einem Jahr kiindigten Sie an,
dass 13 Betriebe A2-Milch produzieren
werden. Nun lancieren Sie mit gerade
mal drei Betrieben diese Urmilch. Wa-
rum der Riickzug von vielen Betrieben?
Donat Schneider: Von den 13 Testbe-
trieben haben zwei die Selektion
auf A2 aufgegeben, denn die konse-
quente Zucht auf A2 ist ein sehr
steiniger Weg und oft auch mit
Riickschldgen verbunden. Auch
richten wir uns nach den geplanten
Absatzmengen von Migros Aare
und den Mindestmengen fiir die
Abfiillanlage. Die Milch von den
drei Betrieben wird auch nur zum
Teil und nicht tiglich abgefiillt.

Erhalten die Bauern Zuschiisse fiir den
Aufbau einer A2-Herde?
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Schneider: Den Aufbau der A2-Herde

5 machen die Produzenten auf eigenes

Risiko. Hingegen erhalten die
A2-Milchproduzenten einen Mehr-
preis fiir jeden abgepackten Liter, der
in etwa dem Zuschlag fiir Biomilch
entspricht. Da aber nicht die gesamte
produzierte Menge abgesetzt werden
kann, ist der Mehrerlos noch deutlich
tiefer. Zusammen mit den Produzen-
ten hoffen wir auf eine erfolgreiche
Markteinfithrung, denn mit steigen-
der Verkaufsmenge wichst der Erlos.
Migros Aare hat mit A2-Urmilch ihre
eigene Vermarktung aufgebaut und
somit ein starkes Interesse, dass das
Produkt Erfolg haben wird.

Wie lauft die Milchkontrolle ab?
Schneider: Die Produzenten haben
klare Vorgaben einzuhalten. Erstens
werden samtliche Tiere mittels Blut-
untersuchungen getestet. Auch verfii-
gen die Genetikanbieter von ziemlich
allen Stieren iiber die entsprechen-
den Angaben. Zweitens wird auch die
Milch vor der Abfiillung auf A2-Rein-
heit untersucht. Diese Untersuchun-
gen machen wir vor Ort in der Natur-
parkkiserei Diemtigtal.

samt dem Laborbericht bezahlt de
Landwirt 28 CHF pro Tier.

Anfangs sei das Sperma nicht leich
erhiltlich gewesen. Doch mittlerweil
steigt die Nachfrage nach A2-Verer
bern. Bei Unternehmen wie Swissge
netics und Select Star ist mittlerweil
zirka ein Drittel der Stiere A2-Verer
ber. Dennoch hat sich Jungen fiir di
Lagerung der Spermaportionen eine:
Container fiir 1000CHF angeschaff
«So stelle ich mir meine eigene Aus
wahl zusammen, und ich bin flexibel.
Zielstrebig verfolgt der Landwirt sei
Ziel, denn er wollte einer der Erste
sein.

Alle Tiere, die nicht reinrassig A
geboren werden, verkauft er. Tiere at

Wie schatzen Sie das Marktpotenzial
ein?

Schneider: Erfahrungen auf unseren
Testbetrieben zeigten, dass Leute,
die ansonsten Milch schlecht ver-
tragen und iiber Verdauungssto-
rungen klagten, ohne Einschrén-
kung A2-Milch trinken konnten.
Wir glauben an das Potenzial einer
«starken Nische». Noch grosser als
im Frischmilchbereich schétzen
wir das Potenzial im Babyfood-Be-

. reich ein, weil A2-Milch beziiglich

Zusammensetzung der Mutter-
milch &hnlicher ist.

Die Aaremilch hat vor vier Jahren die
«klimaneutrale» Milch lanciert. Gibt es
Erfahrungen daraus fiir die Lancierung
der A2-Milch?
Schneider: Klima- und -ressourcen-
schonende Milchproduktion
(KLIR-Projek) setzen wir zusam-
men mit Nestlé um. Wir konnen
die Mengen im Jahr 2020 auf er-
freuliche 20 Mio. kg Milch steigern.
Selbstverstindlich ermutigt uns
dieser beachtliche Erfolg, weitere
Nischen zu erobern.

Interview: Daniela Clemen:



Fremdbestdnden sind fiir ihn keine
Option. Die reinrassige A2A2-Herde
soll sich aus seinem eigenen Bestand
remontieren. Das Risiko des Zuchtstill-
stands in der Herde sei nicht zu unter-
schétzen, gibt der Landwirt zu beden-
ken. «Ziichterisch hast du Stillstand.»

Die Einschdtzung von Hansueli
Jungen teilen Zuchtwertexperten der
bayerischen Landesanstalt fiir Land-
wirtschaft: «Angesichts der internati-
onalen Konkurrenz in der Rinder-
zucht im Genomikzeitalter sollten wir
uns genau iiberlegen, welche zusétzli-
chen Merkmale wir in den Selektions-
prozess aufnehmen. Eine radikale
Selektion auf A2A2-Stiere wiirde uns
zwei Drittel aller Selektionskandida-
ten kosten.»

Wer tragt das Risiko?

Das Risiko und die Kosten des Ein-
stiegs in die A2-Milchproduktion tragt
der Betriebsleiter selbst. Sollte sich
das Produkt am Markt etablieren,
wiirde sich das fiir die «A2-Milch-Pio-
niere» auszahlen. Der A2-Milchpreis
wird in etwa 20 Rp tiber dem konven-
tionellen Milchpreis liegen.

Zu Beginn werden alle zwei Tage
rund 4500kg Milch der drei A2-
Milchproduzenten am Standort Burg-
holz im Diemtigtal in der neuen Ké-
serei abgefillt. Wie viel Packungen
letztlich iiber das Kassenband gezo-
gen werden, ist noch offen.

Der Produktionsstandard der drei
Betriebe ist IP-Suisse-Wiesenmilch.
«Finden wir nicht geniigend Abneh-
mer, so erhalten wir zumindest den
Preis fiir die Wiesenmilch». Das heisst,
der Mehrpreis von 5Rp/kg Milch ist
gesichert. Das mindert das Risiko.

Mehrwert mit Potenzial

Am 10. November werden bei
Hansueli Jungen 1500kg A2-Milch
erstmalig abgeholt. Damit die Urmilch
auch letztlich «rein» beim Konsumen-
ten landet, wird sie in einen gesonder-

Was ist A2-Milch?

¢ Eine einzelne Aminosiure in
dem Milcheiweiss Beta-Kasein
macht den Unterschied (siehe Gra-
fik): Bei dem A2-Kasein befindet
sich an der Position 67 die Amino-
sdure Prolin, beim A1-Kasein His-
tidin.

Die Besonderheiten?

e Bei der Verdauung von A1l wird
das sogenannte Opiat Beta-Caso-
morphin-7 (BCM-7) abgespalten,

(Aminosauren)

Quelle: a2 milk company

(Prolin verhindert Abs_paltung)

‘2-Beta-Kaseln  Val Tyr Pro Phe Pro Gly Pro lle Pro’

Beta-Casomorphin-7
(BCM-7)

Drei Fakten zur A2-Milch

bei der A2-Variante nicht. Dieses
Stoffwechselprodukt soll die Ursa-
che dafiir sein, dass einige Men-
schen keine Milch vertragen.
Wer hat es entdeckt?
e Die A2-Milch als Erste fiir sich
entdeckt hat die neuseeldndische
«a2-Milk Company». Die Firma hat
die A2-Milch dort zum Kassen-
schlager gemacht.

Studien gibt es bisher aus Neu-
seeland und den USA.

A2 und A1 un-
terscheiden sich
durch eine Ami-
nosaure. Bei der
Verdauung von
A1 entsteht Be-
ta-Casomor-
phin-7, das zu

Position 67

.

Position 67 Unvertréglich-
(Histidin ermdglicht  keiten fithren
Abspaltung) soll
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Jungens De-

vise: «Wenn
der Konsu-
ment das
machte, dann
schauen wir,

dass wir es
anbieten.»
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Zwei Drittel -

des Tierbe-
standes sind
bereits rein-
rassig A2.

ten Anhédnger gepumpt. Hansueli Jun-
gen will bis anfangs November einen
zweiten Milchtank mieten, sodass die
Milch sauber getrennt ist. Solange
seine Herde nicht komplett A2 ist, halt
er zwei Gruppen. Gemolken wird im
vollautomatischen Tandemmelkstand.
Fiir den Landwirt aus Wimmis steht
fest: Die A2-Milch ist kein Hirnge-
spinst. Ein Kollege aus dem Bekann-
tenkreis mit diagnostizierter Lakto-
seintoleranz ~ konsumiere  seit
Lingerem seine Milch und geniesse
den Verzehr ohne Probleme. Er ist
sich sicher, auch in der Schweiz gibt
es dafiir einen Markt. A2-Milch bein-
haltet aus seiner Sicht einen Mehr-
wert und das Potenzial fir zusitzli-
chen Absatz.
Kontakt:
kirsten.mueller@landfreund.ch

Schnell gelesen

e A2-Milch enthélt die Beta-
Kasein-Variante A2 und soll des-
halb bekémmlicher sein.

e Migros Aare und die Milchpro-
duzenten versprechen sich

einen zusatzlichen Absatz und
Mehrwert der Milch.

e Ab 16. November bietet das
Detailhandelsunternehmen in 31
Filialen A2-Milch von aktuell drei
Milchproduzenten aus dem Kan-
ton Bern an.

o Experten sehen in der Zucht
auf A2A2 reinerbig ein Risiko.

o An einem sicheren Schnelltest
der A2-Milch arbeitet derzeit un-
ter anderem die Universitat fur
Bodenkultur in Wien.
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Nische im Premiumbereich?

Nach Ubersee fasst die A2-Milch auch Fuss in Europa.
Wir fragten nach, wie Produzenten in den Niederlan-
den, Deutschland und Osterreich A2-Milch vermarkten.

Niederlande: Europas
grosste A2-Milch-Molkerei

Die niederldndische
Molkerei  Vecozuivel
verarbeitet seit Ende
2016 A2-Milch, die sie
zunédchst auf dem hei-
mischen Markt ab-
setzte. Aktuell ist das
Produkt A2-Biomilch
exklusiv beim deut-
schen Biohandelshaus
Dennree gelistet zu ei-
nem Preis von 1,99€/ &
kg. Es sei ein voriiber-
gehender strategischer
Entscheid, die Milch unter der eige-
nen Marke vom heimischen Markt zu
nehmen, sagt das Unternehmen.

Niederldndische konventionelle
und Biobetriebe beliefern die Molke-
rei. Vecozuivel sagt von sich, sie seien
der grosste europaische A2-Milch-Ver-
arbeiter. Zur Zahl der Milchlieferan-
ten, Menge und Preis fiir die Land-
wirte will sich das Unternehmen nicht
dussern. Die Milchbauern haben sich
zu kleinen A2-Genossenschaften zu-
sammengeschlossen. Die Molkerei
macht keine gesundheitsbezogenen
A2-Werbeaussagen, solange keine of-
fizielle A2-Studie in Europa aner-
kannt ist. Erst dann sei die Werbung
mit einem «A2-Health-Claim» er-
laubt. Die Molkerei priife Anfragen
von niederldndischen und europdii-
schen Handelsunternehmen, die die
A2-Urmilch in ihr Sortiment aufneh-
men mochten.

]
W
/
/
]

==

Deutschland: Nur in der
Direktvermarktung

A2-Milch  wird in
Deutschland laut Auskunft
des deutschen Milchin-
dustrieverbands nicht

tiber grosse Molkereien

verarbeitet und ver-
marktet. Indes gibt es
einige Direktvermarkter
und kleine Verarbeiter,
die diese Nische fiillen.

Einer davon ist Chris-

toph Gerden, Landwirt

aus Kall in Nordrhein-

Westfalen mit 140 Kiithen. Die Pilof
phase startete er 2017 und verkauft
die frische A2-Milch an seiner
Milch-automaten, bevor er sich ein
eigene Hofmolkerei aufbaute. Die
war der Startschuss fiir den Direki
vertrieb der Marke «Wohlfiihl-Milchy
Unter diesem Namen steht die Milc.
zu einem Preis von 1,79€/kg im Rege
von zirka 350 Kaufland-, Edeka- un
Rewefilialen. Sie weist einen 4%ige:
Fettgehalt auf, ist pasteurisiert, abe
nicht homogenisiert. Sofern die Lide
sich im Umkreis des Hofes von eine
Stunde Fahrzeit befinden, beliefert e
sie direkt.

Seine A2-Produktpalette umfass
Milch, Kakao, Naturjoghurt und ack
Fruchtjoghurt-Sorten. Rund die H&lft
setzt er als A2-Milch ab.

Osterreich: 10000 Kilo
pro Woche

Die beiden Fami
lien Wallner un
Reingruber aus der
Alm- und Kremstal i
Oberosterreich ha
ben sich zusammen
getan und die Prc
duktion auf ihre
Hofen komplett at
reine A2-Milch umge
stellt. Gemeinsam vermarkten si
iiber ein eigens gegriindetes Handels
unternehmen, die A2-Milch GmbF
ihre Urmilch. Insgesamt produziere
sie rund 900000kg Milch im Jah
Pro Woche verkauft das Unternel
men zwischen 8000 und 10000kg al
Vollmilch und zirka 3000kg al
Schulmilchprodukte sowie Naturjc
ghurt.

Startschuss war im Februar 201¢
Seitdem konnten sie den Absatz ur
26% steigern. Netto erhalten die Fa
milien 50 ct/kg Milch (fiir konventic
nelle Milch zirka 36ct/kg). Die Vel
marktung von A2-Produkten sei ein
grosse Herausforderung, denn sie st
erklirungsbediirftig. Sie bedauerr
dass man aufgrund fehlender «He
alth- Claims» keinerlei Werbung m
den Vorteilen der besseren Vertrig
lichkeit machen diirfe. Im Handel kot
tet der Liter A2-Milch 1,99€. ki1
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Was sagt die Wissenschaft?

Ernst Jakob
von Agro-
A scope Liebe-
I feld gehort zu
| den A2-Milch
. Skeptikern.

Pladoyer fiir «normale»
Milch

Von einem Mehrnutzen der A2-
Milch fiir die Konsumenten kénne
keine Rede sein, bringt es Ernst Ja-
kob von Agroscope Liebefeld auf den
Punkt und sagt: «Es ist blanker Un-
sinn, dass Leute mit Laktoseunver-
tréglichkeit A2-Milch ohne Bedenken
konsumieren koénnen. Auch lisst sich
wissenschaftlich nicht bestétigen,
dass A2-Milch gegen Verdauungssto-
rungen hilft.» Sauer stosst ihm auf,

dass mit der A2-Milch im Internet
Behauptungen kursieren, die «nor-
male» Milch verunglimpfen. «Be-
hauptet wird, dass der Verzehr von
normaler Milch Diabetes Typ 1 auslo-
sen konne oder zu Herz-Kreislauf-Er-
krankungen fithre. Das Gegenteil ist
der Fall, und das ldsst sich wissen-
schaftlich beweisen: Leute, die viel
Milch und Milchprodukte konsumie-
ren, haben kein hoheres Risiko, an
Herz-Kreislauf-Erkrankungen zu er-
kranken als solche, die auf Milch ver-
zichten.»

Da sich keine gesundheitlichen
Vorteile der A2-Milch nachweisen
liessen und erst recht nicht ausgelobt
werden diirften, stelle man marke-
tingméssig den Wohlfiihlaspekt ins
Zentrum. Das findet Jakob genauso
bedenklich, und es schade der Milch-
branche als Ganzes. Er verweist dar-
auf, dass die Selektion von Kiihen,
die nur beta-Casein A2 produzieren,
zu einem Riickgang der Haufigkeit

von kappa-Casein B fithren kénne.
Dadurch leide die Labgerinnungsfi-
higkeit der Milch zum Nachteil der
Schweizer Kdsewirtschaft.

Differenzieren und
Mehrwert holen

Laut Agrar-
o6konom Markus
Lips, ehemals
Agroscope Téni-
kon, macht es
durchaus Sinn,
angesichts der
hohen Produkti-
onskosten der [
Schweizer Land-
wirtschaft Milch qualitativ zu diffe-
renzieren und so den Konsumenten
einen Mehrnutzen zu bieten. Das
sollte sich aber in einer erhéhten
Zahlungsbereitschaft und in héheren
Preisen fiir die ganze Wertschop-
fungskette niederschlagen. dc

| Agrarékonom
Markus Lips
pladiert fir
héhere Preise
in der Nische.
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