Berner Oberlander/Thuner Tagblatt

7. November 2019

3

Region

Die Revolution beginnt in einem Oberlander Stall

Diemtigen/Wimmis Die Naturpark-Kéaserei hat in diesen Tagen ihren Betrieb aufgenommen. Das erste Produkt ist gleich eine
schweizweite Premiere: A2-Urmilch, eine Urform der Kuhmilch, die bekémmlicher sein soll. Doch die Herstellung ist kompliziert.

Claudius Jezella

Der Stall am Fusse des Niesen
sielit im Grunde aus wie jeder an-
dere. Und auch die 85 Kiihe ha-
ben keine fiir Nichteingeweihte
erkennbaren Besonderheiten:
Holstein- und Red-Holstein-Rin-
der, schwarz und braun gefleckt.
Auf die griinen Ohrmarken weist
Oskar Schmid hin. Rund ein Drit-
tel der Kithe hier sei so gekenn-
zeichnet, Wie der Wimmiser
Landwirt berichtet. handelt es
sich dabei um sogenannte A2-
Kiihe. die sich von ihren Al-Art-
genossen nebenan nur durch die
Milch unterscheiden, die sie ge-
ben. Die weist ndmlich einc an-
dere Zusammensetzung der
Milcheiweisse auf (siche Kasten)
und soll dadurch fur die Men
schen bekémmlicher sein, die die
herkémmliche Milch nicht so gut
vertragen, so die kurze Erklirung
von Reto Sopranetti, Leiter der
Direktion Supermarkt bei der
Genossenschalt Migros Aare, die
die A2-Urmilch neu in ihr Sorti-
ment aufgenommen und gestern
im Stall von Oskar Schmid eini-
gen Medienvertretern vorgestellt
hat.

Schweizer Pionierbetrieb

In Deutschland, Grossbritannien
oder in den USA gebe es die A2-
Milch bereits seit einiger Zeit anf
dem Markt. so Sopranetti. In
Neuseeland liege der Marktan-
teil mittlerweile sogar bei 11 Pro-
zent und damit hoher als dervon
Biomilch. In der Schweiz hin-
gegen ist das Produkt bislang
weitgehend unbekannt. Er sei
durch Gespriche mit Kollegen
auf die Idee gebracht worden, die
Urmilch auch in der Schweiz zu
lancieren, erzihlt Bauer Schmid.
Und so ist der Hof der Betriebs-
gemeinschaift Niesen zu einem
der drex Schweizer Pionierbetrie-
be geworden. Auch die anderen
beiden liegen im Berner Ober-
land, in Spiez und Wimmis.
Unterstitzung fanden sie in der
Aaremilch AG und schliesslich
auch in der Migros Aare, die die
A2-Urmilch in diesen Tagen in
die Kuhlregale von 99 ihrer 125
Filialen bringt.

Abgefillt wird die Milch in
der MNaturpark-Kiserei eingangs
des Diemtigrals, die damit nun
ihren Betrieb aufgenommen hat.
«Es ist natlirlich umso schéner,
dass es sich bei dem ersten Pro-

«Will man ein

Tier dazukaufen,
muss zunichst
Blut entnommen
und die Probe
anschliessend fiir
einen Gentest nach
Deutschland
geschickt werden.»

Oskar Schmid,
Landwirt aus Wimmus, Ober die

vatives handelt», sagt Ernst Arn,
Geschiiftsfihrer der Simmental
Switzerland AG, die die Kiiserei
am Rande des Industriegebiets
Burgholz betreibt. 5000 Liter A2-
Urmilch wurden zum Betriebs-
start abgefiilll. Zum Vergleich:
Bei der Wiesenmilch, die die Mi-
gros Aare ebenfalls ab Januar im
Diemtigtal abfllen Idset, ist die
Redevon 8,5 Millionen Litern im
Jahr. In den Bau der Milchabfiill-
anlage investierte das Unternch-
men rund 5 Millionen nken.
Die GesamtRosten fiir die Natur-
park-Kiserei belaufen sich auf
38 Millionen. «Wir nehmen den
Betrieb nun nach und nach aufs,
sagt Arn. Die Késeproduktion

nen Kilogramm Milch zu Kise
flir den Export verarbeitet wer-
den.

Der Liter fiir 2,50 Franken

Von diesen Zahlen ist man bei
der neuen Urmilch natiirlich weit
entfernt, auch wenn zehn weite-
re Landwirtschaftsbetriebe da-
beisind, auf A2 umzustellen. Das
ist jedoch nicht ganz einfach, wie
Oskar Schimid aus eigener Erfah-
rung weiss. Mir einem Drittel A2~
Kiihen sei die Quote in seinem
Stall schon relativ hoeh. Um den
Bestand der Tiere zu erhdhen,
bleibe fast nur die Zucht. Denn
wolle man ein Tier dazukaufen,
miisse zundchst Blut entniom-

Deutschland geschickt werden,
«Das dauert zwei Wochen, dann
sind die Tiere normalerweise
lingst verkauft.» Und auch die
Abfillung ist nicht unproblema-
tisch. «Wir miissen die Anlage
erst reinigen, damit sich die A2-
Milch nicht mit der herkommli-
chen Milch mischt.» Ziel sei es,
irgendwann einmal komplett auf
A2 umzustellen, denn der Mehr-
aufwand wird von der Migros mit
15 Rappen pro Liter vergiitet. Im
Laden kostet die A2-Milch 2.50
Franken. die Wiesenmilch 1.60
Franken. Aber: «Im Moment ver-
dienen wir nichts daran», sagt
Schmid, ist jedoch zuversicht-
lich: «Wir glauben daran, dass

Der Wimmiser Landwirt Oskar Schmid setzt ganz auf die neue A2-Urmilch, die in der Naturpark-Kaserer im Diemtigtal fur die Migros Aare abgef{ilt wird. Feta Caugius Jezella

Was genau ist A2-Urmilch?

A2-Urmilch ist Milch, die kein
AiB-Kasein, sondern nur A2B-Ka-
sein enthalt und damit der ur-
spriinglichen Milch entsprechen
sall. Die Zusammensetzung der
Milcheiweisse in der Milch ist
abhangig von der Genetik der Kuh.
Damit eine Kuh reine A2-Urrnilch
produzierl, muss sie eine reine
AZAZ-Genetik aufweisen. Ur-
springlich hatten alle Kiihe den
Genotypen AZA2, weshalb A2-
Milch auch als Urmilch hezeichnet
wird. Im Laute der Jahre entstan-
den in der Milchviehzucht misch-
erbige Herden, die sowohl die




